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5 à 30 ans, cela dépend des
millésimes

C ô t e  d e  N u i t s

ECHÉZEAUX

Grand Cru
Famille Gagey - Pinot Noir

SITUATION GÉOGRAPHIQUE
La commune de Flagey Echezeaux est située au Sud du
Clos de Vougeot. Le bourg est dans la plaine, tout comme
celui de Gilly les Citeaux, en face du Clos de Vougeot et
borde la commune de Vosne Romanée. Le vignoble
longe le mur du Clos Vougeot, et se prolonge jusqu'à la
montagne. La partie dans la plaine peut bénéficier de
l'appellation Vosne Romanée. Sur le coteau se succèdent
deux grands crus : Grands Echezeaux et Echezeaux.

CARACTÉRISTIQUES
Le sol calcaire est particulièrement adapté à la
production de Grands Crus. Le vignoble du Grand Cru
« Echézeaux », exposé Est-Sud/Est est situé juste au
dessus des Grands Echezeaux.

VINIFICATION ET ÉLEVAGE
La récolte est manuelle en petite caisse afin de préserver
l'intégrité du fruit. Les raisins sont ensuite triés
soigneusement à la main puis égrappés. La macération
des raisins a lieu en cuves ouvertes en bois ou en inox
pendant 3 semaines à 4 semaines. Les cuves sont pigées 2
fois par jour pendant la fermentation. L'élevage dure 18
mois environ dans les fûts de notre tonnellerie dont un
tiers environ sont neufs.
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